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PROGRAMME D’ACCRÉDITATION DES LABORATOIRES D’ESSAIS ET 

D’ÉTALONNAGE (PAL) 

Portée d’accréditation  

Entité juridique accréditée :  Deibel Laboratories Inc. 

Nom de l’emplacement ou dénomination 
commerciale (s’il y a lieu) : 

Deibel Laboratories (Canada) Inc. 

Nom de la personne-ressource : Ratinder J. Kaur 

Adresse : 2053 Williams Parkway East, bureau 36 
Brampton (Ontario)   
L6S 5T4 

Téléphone :  905 790 3562 

Télécopieur : 905 790 8040 

Site Web : www.deibellabs.com  

Courriel : RKaur@Deibellabs.com 

Pour veiller au respect de la Loi sur les langues officielles, le Conseil canadien des normes (CCN) a traduit 
de l’anglais au français du contenu exclusif lorsque celui-ci n’était pas offert en français. En cas de 

divergences entre les versions anglaise et française, la version anglaise du document prévaut. 

No de dossier du CCN 15837 

Norme(s) d’accréditation  ISO/IEC 17025:2017 – Exigences générales concernant la 
compétence des laboratoires d’étalonnages et d’essais  

Domaines d’essai  Biologie 

Domaines de spécialité de 
programme  

Intrants agricoles, aliments, santé des animaux et 
protection des végétaux (AAAV)  
Analyse environnementale (AE) 

Accréditation initiale  2010-05-05 

Accréditation la plus récente  2023-12-20 

Accréditation valide jusqu’au  2026-05-05 

  

http://www.deibellabs.com/
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ANIMAUX ET PLANTES (AGRICULTURE) 

Aliments et produits comestibles (consommation humaine et animale) 

Chocolat et autres préparations alimentaires contenant du cacao 

Lait en poudre 

DLI-SOP-1600  Récupération et confirmation de Salmonella par analyses bactériologiques 

[modification de FDA/BAM, chapitre 5]  

DLI-SOP-1601 Isolement et identification des salmonelles dans les aliments [MFHPB-20] 

DLI-SOP-1611 Détection de Salmonella dans les aliments et les échantillons prélevés sur des 

surfaces environnementales en utilisant le système BAXMD essai pour Salmonella 

[MFLP-29] 

DLI-SOP-1612 Détection des espèces de Salmonella par essai PCR en temps réel du système 

BAXMD [AOAC Official Method 2013.02 et AOAC RI 081201]  

DLI-SOP-1616 Détection de Salmonella par immunodosage VIDAS [AOAC 2004.03]  

DLI-SOP-1617 Détection des Salmonella spp. dans les aliments en recourant à la méthode VIDASMD 

SLMMC [MFHPB-24] 

DLI-SOP-1618 Détection de Salmonella par immunoessai VIDAS UP (SPT) [AOAC 2013.01 et 

AOAC RI 071101]  

DLI-SOP-1619 Détection des espèces de Salmonella par essai PCR en temps réel du système 
GENE-UPMC [méthode officielle AOAC 2020.02] 

DLI-SOP-2100 Détection et spéciation de Listeria par FDA-BAM [FDA/BAM, chapitre 10]  

Sauf pour ce qui est de : Viande, volaille et œufs 

DLI-SOP-2101  Isolement de Listeria monocytogenes et autres Listeria spp. dans les aliments et les 

échantillons environnementaux [MFHPB-30] 

DLI-SOP-2108 Détection et spéciation de Listeria par essai PCR en temps réel du système BAXMD 

[AOAC RI 081401]  

DLI-SOP-2109 Dépistage du genre Listeria par essai PCR du système BAXMD [AOAC RI 030502]  

DLI-SOP-2110 Détection des espèces de Listeria sur les surfaces environnementales en utilisant le 

système BAXMD de Dupont Qualicon et la méthode d’étalement direct [MFLP-15]  

DLI-SOP-2112 Détection de Listeria monocytogenes dans une variété d’aliments en utilisant le 

système BAXMD de Qualicon [MFLP-28]  

DLI-SOP-2113 Détection de Listeria monocytogenes par essai PCR en temps réel du système 

BAXMD [AOAC RI 121402]  

DLI-SOP-2116 Détection de Listeria par immunodosage VIDAS [AOAC 2004.06]  

DLI-SOP-2117 Détection des Listeria spp. dans les aliments et les échantillons environnementaux 

par la méthode VIDAS ListeriaMC [MFHPB-29] 

DLI-SOP-2118 Détection de Listeria monocytogenes par immunodosage VIDAS [AOAC 2004.02]  

DLI-SOP-2119 Détection de Listeria monocytogenes dans les aliments par la méthode VIDAS 

LMO 2MC [MFLP-33] 

Sauf pour ce qui est de : Aliments fermentés, salés, fumés et autres de la catégorie 

des viandes et des volailles prêtes-à-manger 
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DLI-SOP-2122 Détection de Listeria 2 par essai PCR en temps réel du système GENE-UPMC 

[méthode officielle AOAC 2019.10 et AOAC RI 121803] 

DLI-SOP-2600 Détection d’E. coli O157:H7 par essai PCR en temps réel du système BAXMD 

[AOAC RI 031002]  

DLI-SOP-2602 Détection d’Escherichia coli O157:H7 dans une sélection d’aliments en utilisant le 

Système BAXMD E. coli O157:H7 MP [MFLP-30] 

DLI-SOP-2603 Détection d’E. coli par essai PCR (en temps réel) STEC du système BAXMD  [AOAC 

RI 091301] 

DLI-SOP-2607 Détection d’Escherichia coli O157:H7 dans les découpes de viande crue et la viande 

hachée crue en utilisant le système BAXMD essai en temps réel pour E. coli 

O157:H7 [MFLP-76] 
DLI-SOP-2608 Isolation d’Escherichia coli O157:H7/NM dans les aliments et les échantillons 

environnementaux prélevés sur les surfaces [MFHPB-10, sauf pour ce qui est de la 

confirmation des vérotoxines dans la section 6] 

DLI-SOP-2614 Détection d’E. coli O157:H7 par essai de 20 heures Reveal Neogen [AOAC 2000.14]  

DLI-SOP-2952  Isolement et numération du groupe Bacillus cereus dans les aliments [MFLP-42] 

DLI-SOP-3250 Numération sur plaque standard [modification de AOAC 966.23; FDA/BAM, 

chapitre 3]  

DLI-SOP-3251 Dénombrement des colonies aérobies dans les aliments [MFHPB-18] 

DLI-SOP-3256 Dénombrement des entérocoques sur gélose KF (anciennement streptocoques 

fécaux) [CMMEF, 5e édition, chapitre 10]  

DLI-SOP-3257 Dénombrement des entérobactéries et d’Escherichia coli avec géloses REBECCA 

[AES 10/07-01/08 et AES 10/06-01/08] 

DLI-SOP-3260 Numération sur plaque des entérobactéries [CMMEF, 5e édition, chapitre 9]  

DLI-SOP-3261 Dénombrement des entérobactéries dans les aliments et les échantillons 

environnementaux au moyen des plaques de numération des entérobactéries 

PetrifilmMC 3MMC [MFLP-09] 

DLI-SOP-3650 Détection quantitative des coliformes par méthode du nombre le plus probable avec 

3 tubes  

DLI-SOP-3651 Dénombrement des coliformes, des coliformes fécaux et des Escherichia coli dans 

les aliments au moyen de la méthode du NPP [MFHPB-19] 

DLI-SOP-3657 Dénombrement des coliformes avec gélose au rouge violet et aux sels biliaires 

[FDA/BAM, chapitre 4]  

DLI-SOP-3658 Dénombrement des coliformes dans les aliments au moyen de la gélose au rouge 

violet et aux sels biliaires (VRBA) [MFHPB-31] 

DLI-SOP-3667  Détection quantitative d’E. coli par méthode du nombre le plus probable avec 3 tubes  

DLI-SOP-3671 Dénombrement d’E. coli avec gélose au rouge violet et aux sels biliaires et avec 4-

méthylumbelliféryl-beta-D-glucuronide (MUG) [FDA/BAM, chapitre 4]  

DLI-SOP-3682 Dénombrement d’E. coli et/ou des coliformes avec Petrifilm 3M (EC) [AOAC 991.14]  

DLI-SOP-3683 Dénombrement des Escherichia coli et des coliformes dans des produits et des 

ingrédients alimentaires au moyen de plaques de dénombrement des E. coli 

PetrifilmMD 3MMD [MFHPB-34] 
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DLI-SOP-4150 Détection quantitative des espèces de staphylocoques coagulase-positives 

[modification de AOAC 975.55; FDA BAM, chapitre 12]  

DLI-SOP-4151 Dénombrement de Staphylococcus aureus dans les aliments [MFHPB-21] 

DLI-SOP-4250 Dénombrement des levures et des moisissures par milieu coulé en boîte de Pétri 

[FDA/BAM, chapitre 18]  

DLI-SOP-4252 Dénombrement des levures et des moisissures dans les aliments [MFHPB-22] 

DLI-SOP-4259 Dénombrement des levures et moisissures dans les aliments au moyen de la 

méthode rapide de deux jours PetrifilmMC 3MMC [AOAC 2014.05] 

DLI-SOP-4350 Dénombrement des bactéries lactiques [CMMEF, chapitre 19]  

DLI-SOP-7751 Détection des allergènes alimentaires au moyen de la méthode S-ELISA 

[Neogen Veratox], méthodes Romer Labs AgraQuant et Romer Labs AgraStrip  

- Noix de coco [Neogen Veratox] 

- Crustacés [Neogen Veratox] 

- Œufs [Neogen Veratox] 

- Gliadine [Neogen Veratox] 

- Gluten [Neogen Veratox] 

- Lait [Neogen Veratox] 

- Arachides [Neogen Veratox] 

- Sésame [Neogen Veratox]  

- Soya [Neogen Veratox] 

- Noix multiples [Neogen Reveal] 

- Poisson [Romer AgraQuant] 

- Noix du Brésil [Romer AgraStrip] 

- Noix de macadam [Romer AgraStrip] 

- Sésame [Romer AgraStrip] 

Nombre d’éléments inscrits dans la portée : 48 

 

Notes 

AOAC : Official Methods of Analysis of the Association of Analytical Community (États-Unis) 

CMMEF : Compendium of Methods for the Microbiological Examination of Foods 

DLI : Deibel Laboratories Inc. 

FDA/BAM : Bacteriological Analytical Manual du Secrétariat américain aux produits alimentaires et 
pharmaceutiques (États-Unis) 

MFHPB : Méthodes de la Direction générale des produits de santé et des aliments pour l’analyse 
microbiologique des aliments, Compendium de méthodes de Santé Canada 

MFLP : Procédures de laboratoire concernant l’analyse microbiologique des aliments, Compendium de 
méthodes de Santé Canada 
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Le présent document fait partie du certificat d’accréditation délivré par le Conseil canadien des 

normes (CCN). La version originale est affichée dans le répertoire des laboratoires titulaires de 

l’accréditation du CCN sur le site Web du CCN au www.ccn.ca. 

 

Elias Rafoul 
Vice-président, Services d’accréditation  
Date de publication : 2023-12-20 

 

http://www.ccn.ca/

